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ANEXA 1.

A. FIȘA ACTIVITĂȚII

· Numele și adresa unităţii de învăţământ aplicante: 
Colegiul Economic” Virgil Madgearu” Tg-Jiu, Str. Tudor Vladimirescu, nr. 124

Telefon 0253 211702, Fax 0253 223370, e-mail: colegiuleconomic_vm@yahoo.com
· Nivelul/nivelurile de învățământ: 3, 4 și 5
· Numărul elevilor din școală: 931
· Numărul cadrelor didactice din școală: 60
· Coordonatorul activităţii (nume și prenume, funcție, date de contact): Călugăru Narcisa Elisabeta, maistru instructor, tel: 0745073355 
1. Titlul activităţii: Proiect Educațional ” Ucenic Chef”- concurs gastronomic
2. Domeniul în care se încadrează: tehnic 

3. Scopul activităţii
Analiza evoluţiilor de pe piaţa europeană şi mondială prezintă calitatea forţei de muncă ca pe un factor competitiv al succesului, a cărei importanţă este în creştere. Pregătirea în cadrul formării iniţiale a unei forțe de muncă înalt calificate și adaptabile,  este o reponsabilitate a întregii societăţi româneşti  şi presupune implicarea, alături de unităţile de învăţământ profesional şi tehnic a unui număr cât mai mare de parteneri sociali.

Proiectul educațional Ucenic Chef facilitează accesul la o educaţie de calitate pentru elevii de la domeniul alimentație și stimulează dezvoltarea abilităților și aptitudinilor profesionale necesare acestora, pentru a participa şi progresa în lumea dinamică a  pieţei muncii.

4. Obiectivele educaționale ale activităţii
· promovarea unei culturi de îmbunătăţire a calităţii la nivelul şcolii;
· stimularea elevilor în vederea aprofundării cunoştinţelor specifice domeniului în care se realizează formarea initială.
· pregătirea elevilor în formarea inițială de la domeniul alimentație, pentru piața muncii, prin dezvoltarea aptitudinilor de muncă și creșterea nivelului de pregătire al acestora; 

· creșterea gradului de implicare/participare a angajatorilor și comunității locale în formarea profesională a elevilor, în vederea facilitării selecției viitorilor angajați;

· asigurarea formării profesionale a elevilor în condiţii similare cu cele ale viitorului loc de muncă, în scopul unei mai bune tranziţii spre locul de muncă.

5. Elevii participanţi: 64 de participanți, 92 % procent de participanți din numărul total de elevi din grupul țintă;
6. Durata  şi locul desfăşurării activităţii: 6 ore la Restaurant Anna Events Târgu Jiu și 12 ore în Laboratorul Colegiului Economic ” Virgil Madgearu” Tg Jiu;
7. Descrierea activităţii. Descrieţi pe scurt activitatea, în cel mult 5-10 rânduri, menţionând elementele de succes ale acesteia (conţinut, metode, sarcini de lucru, caracter interdisciplinar, parteneriate etc.). 
Activitatea s-a desfășurat în etape: 
Prima etapă s-a desfășurat în școală, în datele de 23 și 24 mai 2017,  unde elevii au identificat, analizat și realizat diferite preparate pentru competiția gastronomică.

A doua etapă s-a desfășurat în data de 25 mai 2017, în parteneriat cu agenții economici, SC Crescendo SRL și SC Carrefour România SA,  sub forma următoarelor activități de învățare: competiţie gastronomică pentru elevi, discuţii în cadrul unor mese rotunde, expoziţie culinară cu preparatele realizate, lecție vizită în Restaurantul Anna Events Târgu Jiu.  
Pentru participarea cu succes la competiție, elevii au pus în valoare cunoștințele lor interdisciplinare: de tehnologie gastonomică (rețete, procese tehnologice inovative de prelucrare, indici calitativi), matematice (cântărire, măsurare), de marketing (prezentarea și promovarea produselor realizate), de organizare (timp, resurse materiale, organizarea locului de muncă), de desen (estetica platingului/ preparatului) și informatice( informare privind alegerea preparatelor și tehnica de realizare a acestora). 
8. Descrieţi rezultatele obţinute în urma activității.
· creșterea gradului de pregătire profesională a elevilor în domeniul alimentației publice, astfel încât aceștia să devină competitivi pe piața forței de muncă, în raport cu cerințele angajatorilor și propriile lor rezultate;

· dezvoltarea deprinderilor elevilor de a avea iniţiativă  și spirit de competiţie, de a fi creativi;

· motivarea elevilor în selectarea și alegerea meseriilor din domeniul alimentației publice.

· descoperirea unor modele profesionale care le-ar putea influența dezvoltarea personală și profesională;
· ridicarea stimei de sine a elevilor participanți la activitate;
· conştientizarea partenerilor din comunitatea locală cu privire la rolul lor în dezvoltarea profesională și personală a elevilor și consolidarea relaţiilor în cadrul partenerilor implicați;

· asigurarea satisfacției părinților pentru programele de formare profesională oferite de școală;

· alcătuirea unui album foto cu momente din timpul derularii activităților;

· realizarea unui panou cu fotografii ale activităților din proiect;

· articole în revista școlii și în mass-media locală.
9. Precizaţi dacă elevii/profesorii/părinții şi-au manifestat dorinţa de continuare a acestei activităţi şi modalitatea în care puteţi asigura acest lucru.
 Concursul a fost propus de elevi și se află la cea de-a IV-a ediție. Elevii au acumulat foarte multe cunoștințe, în foarte multe domenii, valorificând atât elementele de teorie cât și abilitățile practice dobândite în mediul școlar.

Această activitate a fost foarte apreciată deoarece contribuie la dezvoltarea unui spirit competitiv, la responsabilizarea participanților în relație cu ceilalți, la dezvoltarea competențelor tehnice și a gustului pentru frumos, la dezvoltarea abilităţilor de comunicare și de relaţionare elevi-părinți- profesori. 
Satisfacția de a câștiga într-un concurs, îi motivează și îi face să lucreze cu plăcere, ambiționându‐i să‐și perfecționeze continuu tehnicile și metodele de realizare ale preparatelor.

Mulţi dintre participanţi au conştientizat că şi-au depăşit propriile bariere și au îmbinat tehnica şi pasiunea, iar rezultatele au fost bune de etalat în reviste de specialitate.
În analiza gradului de satisfacție a acestei activități au fost administrate chestionare. Prelucrarea acestor chestionare, pe categorii de interes, a relevat dorința elevilor, profesorilor, părinților și agenților economici de a participa  și susține în continuare această acțiune.

10. Motivaţia propunerii activității ca fiind cea mai bună (maximum ½ pagini): argumente ale cadrelor didactice, ale elevilor, ale părinților
Profesorii au stabilit această activitate ca importantă pentru a participa la competiția Școala Altfel, deoarece activitatea a adus un plus de valore adăugată, întrucât s-a reușit  dezvoltarea competențelor tehnice specilizate ale elevilor și realizarea unei legături mai strânse între școală și comunitatea locală, în special  cu părinții și operatorii economici de profil.

 Au participat un număr mai mare de elevi față de edițiile precedente, implicarea acestora fiind la activitățile de organizare, evaluare, cât și ca participanți la concurs. 
Activitatea a fost considerată  ceea mai bună și în ceea ce îi privește pe părinți,  aceștia apreciind pozitiv această acțiune și considerând-o utilă în alegerea unui domeniu de activitate pentru viitor.
B. Ataşaţi cele mai relevante mărturii ale elevilor/profesorilor/părinților referitoare la activitatea propusă.
Voinea Oana Alina, director adjunct, profesor alimentație publică:

“Activitatea a creat oportunități de învățare, care asigură o pregătire profesională de calitate elevilor de la domeniul alimentație și a extins oportunitățile de învățare și afirmare ale elevilor, întrucât elevii au lucrat într-o bucătărie profesională dotată la nivelul standardelor europene și au fost evaluați de profesioniști în domeniu“.
“Doresc să felicit cadrele didactice, elevii, părinţii, opratorii economici parteneri pentru realizarea  acestei activități  deosebite, care a adus bucătăria la rang de artă. Această activitate a fost o încântare pentru ochi, suflet și o speranță pentru viitorul nostru, al agenților economici ” – Lemnaru Călin, administrator SC Crescendo SRl
“Competiția la care am participat cu toții entuziasmați, m-a ajutat să mai scap de stresul provocat de concursuri  și mi-a oferit şansa de a cunoaşte și alți elevi din școală. Am descoperit unele din tainele bucătăriei și am înțeles câtă frumusețe este în această meserie.“ Daniel Pârâianu,  elev participant
“Această activitate a fost foarte frumosă. Nu aș fi  gândit că fiul meu este atât de talentat, m-a surprins plăcut. Felicitări doamnelor profesoare care au coordonat activitatea!”- Buici Geta, părinte

“Dacă există un moment care să fi declanșat în mine o emoţie, sigur acela este legat de concursul de astăzi. Această activitate este o lecţie de viaţă. Arta are legătură cu bucătăria.” - Dragotă Bianca,  elevă

“Vă felicit pentru iniţiativă, pentru tot efortul depus şi suntem foarte bucuroşi

să putem colabora cu dumneavoastră și anul acesta. Intenţia noastră este să extindem colaborarea şi să vă invităm la activități profesionale și în cadrul societății noastre. Avem nevoie de profesioniști. ” – Popescu Florin, director SC Carrefour România SA
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Concurs de gatit intre elevi. Cine a castigat
Ucenic Chef!

Elevii Colegiului Economic "Virgil Madgearu” din Targu Jiu, de la profilul
alimentatie publica, s-au intrecut in ale gatitului, in cadrul concursului
"Ucenic Chef", ajuns la cea de-a patra editie. Intrecerea gastronomica a avut
loc la restaurantul de pe Insulita, 13 adolescenti calificandu-se in finala.
Tinerii bucatari au incercat sa impresioneze juriul cu preparate culinare alese.
Ei au avut de pregatit un fel principal si desert. La final, Alexandru Buici a
primit titiul "Ucenic Chef". Elevul-bucatar a gatit piept de rata cu sos de
portocale si varza rosie, iar Ia desert a impresionat cu un lava cake. "A fost
foarte dificil, au fost niste farfurii exceptionale. Concursul “Ucenic Chef* a fost
© experienta extraordinara pentru mine, deoarece sunt elev in clasa a IX-a. Am
lucrat intr-o bucatarie profesionala, alaturi de profesionisti ai domeniului si
mi-am largit cercul de prieteni. Am ales sa particip Ia multe activitati din scoala
si acest lucru mi-a adus numai beneficii. Bucataria pentru mine este o
pasiune, este parte din inima mea, un vis vechi care, prin acest concurs, a
devenit realitate", a declarat Alexandru, noul "Ucenic Chef" de Ia Colegiul
Economic "Virgil Madgearu”.

Toti finalistil concursului culinar au fost recompensati cu premil

Galerie foto
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C. Atașați „dovezi” ale activității (fotografii, filme, documente etc.)
1. Fotografii din timpul concursului Ucenic Chef:
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" Carrefour Targu Jiu a adaugat 7 fotografii noi.

Ucenic Chef! » o @

Cu drag am sustinut elevii de la Colegiul Economic \irgil Madgearu in finala
Ucenic Chef. Preparate gustoase si demne de tot respectul nostru.Sustinem
educatia pentru o viata mai buna ! Sustinem viitorii nostri colaboratori ! &
Felicitari castigatorilor!
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ALEXANDRU BUICI #UcenicChef- editia a I'V-a
Concursul Ucenic Chef a fost o experientad extraordinara pentru mine,
deoarece sunt elev in clasa a IX-a. Am lucrat intr-0 bucétarie profesionala,
alaturi de profesionisti ai domeniului si mi-am largit cercul de prieteni
Acest an la Colegiul Economic ,Virgil Madgearu™ a fost unul plin de
provocarn. Am ales sa particip la multe activitati din scoala si acest lucru mi-a
‘adus numai beneficii
Bucétaria pentru mine este o pasiune, este parte din inima mea, un vis vechi
care, prin acest concurs, a devenit realitate

/reau sa ofer o recompensa tuturor celor care au sustinut acest concurs:
MULTUMESC!
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In 25 mai 2017 am fost onorati 33 participdm, in caitate de parteneri ai
Colegiuui Economic Virgi Madgearu, la finala editiei 3 IVea a Concursulsi
Ucenic Chef

Ei bine, sunt fericith c3 acest prowct continu 53 se desfisoare 5i c3 am
intdinit tineri elevi de la clasele 1X-X foante pasionati de bucitine.
Preparatele acestor cops au fost atent seiectate, deosebe din punct de
vedere al gustului i estetic, de parc ar f gisi aproape toate secretee
cutnare

Bucuria lor de a lucra in bucitirie, de a reusi preparatul culinar pentry tithi
de ‘emotia pe care oricine O putea simti, m-a umplut de
bucurie si incredere.

imi doresc ca acest proiect 53 continve. Cred
piicere 5i dragoste in ceea ce faceti $i nu

in voi, dragi copi $i punet
ti simti nicio cipd oboseala





[image: image12.png]You - + f@

Umeazs °oem

 Shiftfeat, Andra - Avioane de
harte (Offcial Video)

A patra putere electoral 08 06
2017 mpeg

Shawn Mendes & Hallee
Steinfeld - Sitches ft. Hailee
Steinfed

The Vampire Diaries 8116
Soundirack "The Fray- Never
Say Never

A CUCERIT TITLUL DE UCENIC CHEF

o] TeleMess

488 de vizionari




2. MASS MEDIA LOCALĂ, FACEBOOK ȘI YOUTUBE:
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‘Astézi, 25 mai 2017- #finala pentru Concursul UCENIC CHEF- ediia a \<a.
Elevi se vor juca astizicu texturie, culorie, gustulsiinafimie preparatelor
‘Cum ne-am obignit f fiecare editie, concurenti sunt mai exigenticu ¢,
farfurie lor au un plating de inat arts.

‘Agteptim cu emofi si vedem ce preparate au pregétt pentru astiz sicine
este #UceniChei, edta a2

Aturi de ol i vom avea pe agenti ezonomici de nadeide: SC CRESCENDO
SRL31SC CARREFOUR SA.

Succes sincredere in pasiunea voastr, aragi concurentl
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Bucataria = viata
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